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Thermomix-Kochkurs
Lübecker


Kokosmakrönchen

Zutaten:
250 g Zucker


10 sec./Turbo zu Puderzucker verarbeiten

Rühraufsatz einsetzen

5 Eiweiß

3 min./Stufe 3 steif schlagen

100 g des Puderzuckers

einrieseln lassen

400 g Marzipan in Stücken

150 g Puderzucker

Eischnee

5 sec./Stufe 3 verrühren

abgeriebene Schale einer Zitrone

2 El Rum

200 g Kokosraspel

zugeben und 10 sec./Stufe 6 zu einem Teig verarbeiten (Spateleinsatz)

Mit 2 Teelöffeln kleine Häufchen auf ein gefettetes Backblech setzen und auf

mittlerer Schiebeleiste bei 150°C 20 min. backen.
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