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Thermomix-Kochkurs
Nougat – Marzipan - Kugeln

Zutaten:
150 g geschälte Mandeln

4 sec./Stufe 3/Turbo zerkleinern umfüllen

100 g Zartbitter Schokolade in Stücken

10 sec./Stufe 7 zerkleinern

200 g Marzipan

200 g Nougat in Stücken

½ MB Rum

zugeben und 6 sec./Stufe 7



und 30 sec./Stufe 5 vermischen

Die Masse in den Kühlschrank stellen und fest werden lassen. Anschließend

Kugeln formen und in den Mandeln wälzen.
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