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Thermomix-Kochkurs
Vanillekipferl Annemarie

Vanillekipferl Annemarie
 Zutaten
70 g Mandeln oder Haselnüsse
Turbo zerkleinern, ca. 10 Sek.

250 g Weizenmehl Type 405

1 TL Backin

70 g Zucker

3 EL Wasser

100 – 200 g Butter nach Bedarf
ca. 20 Sek. Stufe 3-4 zu einem Teig verarbeiten.

Eventuell auf der Arbeitsplatte etwas nachkneten.

Den Teig ca. 30 Min. kühl stellen.

Vom Teig mit einem Teelöffel Portionen abstechen und ca. 5 cm lange Rollen formen.

Am Ende etwas dünner. Zu Hörnchen formen und aufs Backblech legen.

Bei ca. 180° hellgelb backen, das dauert ca. 10 Minuten.
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